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COTE DE BEAUNE

Beaune

Beaune Teurons
1°" Cru

Cépage : Pinot Noir issu pour moitié de sélection massale planté en
1951 et pour moitié en clone planté en 1986.

Sol : Argilo-calcaire, tres caillouteux a texture trés aérée et de faible
épaisseur, mirissant rapidement avec des arémes évoluant
rapidement. On dit que "¢a teurone"

Localisation : Au coeur de la zone des Premiers Crus du Domaine
Chanson Pere et Fils, ce vignoble de 4 hectares est situé au centre du
territoire de la commune de Beaune.

Le Millésime 2018 : Apres un hiver et un mois de mars tres
pluvieux, le printemps s'installa durablement en avril avec un premier
épisode de chaleur. La douceur du mois de mai et du début juin
favorisa par la suite une croissance fulgurante de la vigne. L'été fut
chaud et marqué par plusieurs épisodes caniculaires, ce qui entraina
une situation de sécheresse. Ces conditions climatiques eurent pour
conséquence un début de récolte précoce, le 28 Aoflt. Les vendanges
se sont déroulées sous un soleil radieux. Vinification : aprés une
fermentation en grappe entiere de deux semaines, les vins rouges sont
élevés en fiit de chéne dans nos caves du XVeme siecle pour une
durée allant de 14 a 18 mois, avec une proportion modérée de fit
neuf.

Dégustation : Belle couleur rubis. Ardomes intenses et tres frais de
petits fruits rouges sur des fragrances de pivoine et des notes
d'épices. Complexe et bien équilibré sur une texture dense. Tannins
bien intégrés. Belle longueur sur des notes légerement poivrées.

Accords mets et vins : Filet mignon de veau accompagné de
champignon (girolles, ceps), ragotit de sanglier. Accord parfait avec
les cartes d'automne autour de la venaison.


http://www.domaine-chanson.com

