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Nuits-Saint-
Georges
Nuits-Saint-Georges 2019
Cépage : Pinot Noir

Sol : Argilo-calcaire

Localisation : L'aire de production s'étend sur la commune de Nuits
Saint Georges, qui se situe au cœur de la Côte de Nuits. Les raisins
sont récoltés sur des parcelles de vignes sélectionnées au sud du
village, à la limite des Premiers Crus.

Le Millésime 2019 : Après un hiver doux, le printemps prit le relai
avec des variations de températures marquées et des pluies
abondantes. La conséquence : beaucoup de millerandage (petites
baies). Dans la foulée l'été fut par marqué par plusieurs épisodes
caniculaires ponctués de quelques orages qui apportèrent un peu
d'eau. Les vendanges débutèrent mi septembre sous un soleil radieux.
Après une fermentation en grappes entières, les vins sont élevés en
fût pour une période de 14 à 18 mois dans notre Bastion du XVème
siècle avec une proportion modérée de fûts neufs. Les vins rouges du
millésime 2019 sont croquants et complexes sur une très belle
combinaison aromatique.

Dégustation : Belle robe rubis. Arômes intenses de cerise noire et
rouge bien mûres sur des notes de chocolat et d'épices. Complexe et
bien équilibré, sur une texture dense et profonde. Belle concentration.
Tannins élégants. Très belle persistance tout en générosité.

Accords mets et vins : Viandes blanches et rouges, grillées ou
rôties, gibiers et fromages classiques en particulier les fromages
régionaux (Epoisses, Langres, Citeaux et Ami du Chambertin).

http://www.domaine-chanson.com

